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Oz

Gastronomi turizmi lizerine literatiirde bir¢ok tanim yapilmistir. Kisaca gastronomi turizmi; tiim gastronomik
faaliyetleri kesfetmeyi, tatmayi ve hazlarini hissetmeyi ana amag olarak gériip, gastronominin kapsamina giren
her tiirlii bilgiyi 6grenmek, deneyimi yasamak igin belirli bir destinasyona seyahat etmek olarak tanimlanabilir.
Gobeklitepe, Sanliurfa’da yer alan, diinyanin en eski tapinaklardan kabul edilen bir 6ren yeridir. Gobeklitepe, ilk
bugday ve mercimedin ana yurdudur. Bu yoniiyle Gébeklitepe, gastronomi tarihinde 6nemli bir yere sahiptir.
Calismada tapinak olmasi sebebiyle ézellikle inang turizm unsuru olan Gébeklitepe’nin gastronomi turizmi
potansiyeli, gastronomi turizmine katkisi ve etkisi, gastronomi turizmi ile inang ve kiiltiir turizminin birlestirilmesi
konularini degerlendirmek amaglanmistir. Calisma, ilgili literatiir taranarak derleme olarak yapilmistir.
Sanlurfa’da faaliyet gésteren tiim turizm cesiKatleri birbiriyle i¢c ice degerlendirilmelidir. Gdbeklitepe,
gastronomi turizminden bagimsiz distiniilse bile gastronomi turizmine dolayl yoldan katki saglamaktadir.
Ayrica Gobeklitepe; Gébeklitepe kebabi, Gdbeklitepe Gastronomi Turizmi ve Mutfak Sanatlari Dernedgi,
Gobeklitepe gastronomi festivali vb. faaliyetler ile gastronomi turizminin alanina dogrudan dahil edilerek
gastronomi turizmine katkisi artirilmaya ¢alisilmistir.

Anahtar Kelimeler: Turizm, Gastronomi Turizmi, Gébeklitepe

Evaluation of Gobeklitepe in the Context of Gastronomy Tourism
Abstract

Many definitions have been made in the literature on gastronomic tourism. In short, gastronomy
tourism; It can be defined as traveling to a specific destination in order to learn all kinds of information
and experience within the scope of gastronomy, considering the main purpose of discovering, tasting
and feeling all gastronomic activities. Gobeklitepe is an archaeological site located in Sanhurfa and
accepted as one of the oldest temples in the world. Gobeklitepe is the homeland of the first wheat and
lentil. In this respect, Gobeklitepe has an important place in the history of gastronomy. In this study,
it was aimed to evaluate the gastronomy tourism potential of Gobeklitepe, which is an element of
faith tourism, especially since it is a temple, its contribution to gastronomy tourism, and the
combination of gastronomy tourism with belief and cultural tourism. This study was conducted as a
review by scanning the relevant literature. All types of tourism operating in Sanlurfa should be
evaluated one within the other. Even though Gobeklitepe is considered independent from gastronomy
tourism, it indirectly contributes to gastronomy tourism. Also, Gobeklitepe; With activities such as
Gobeklitepe kebab, Gobeklitepe Gastronomy Tourism and Culinary Arts Association, Gobeklitepe
gastronomy festival, it has been tried to increase its contribution to gastronomy tourism by directly
being included in the field of gastronomy tourism.
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Gobeklitepe’nin Gastronomi Turizmi Baglaminda Degerlendirilmesi

GIRIS

Yeme i¢me, toplumlar igin kiiltiirel siirecte insanlik tarihinin baglamasidan beri siiren
ve insanlarin talepleri dogrultusunda gelisen sanatsal bir anlam tasimaktadir.
flkgaglardan beri insanlar, hayatlarini devam ettirdikleri toplumun olusturdugu
uyum ve aligkanliklar igerisinde yeme-igme faaliyetini gerceklestirmislerdir. Zaman
icinde ortaya ¢ikan degisiklikler, insanlarin yeme-igme diizenindeki aliskanliklarinda
yeniliklere sebep olmustur. Bu siirecler sonunda her toplum kendi mutfak kiiltiiriinii
olusturmustur (Akman, 1998: 10).

Tiirk mutfak kiltiirii; Orta Asya’dan 6grenilen hayvancilik ve tarimin, Anadolu’daki
iritin gesitliliginin, Selcuklu ve Osmanli saraylarinda gelisen mutfak zenginliginin,
farkli toplumlarin etkilesiminin ve sahip olunan dini unsurlarin birlesmesiyle olusan
bir mutfaktir. Tiirk mutfak kiltiirtinden 6zele dogru gidildiginde Sanliurfa, tarihi ve
dini degerleri, dogal giizellikleri bakimindan onemli bir destinasyondur. Sanlurfa,
kiiltiir ve medeniyetin diinyaya yayildig1 cografya olarak nitelendirilen Bereketli
Hilal’de bulunmaktadir. Bu bolgenin verimli topraklar1 sebebiyle tarihin belli bir
kismindan giiniimiize kadar onemli kiiltiirlere ev sahipligi yapmuistir. Sehir, bu
ozelliklerinin yami sira mutfagiyla da énemli bir konumdadir (Ozbek, Ozénen, Aksoy
ve Celebi, 2011: 2; Erkol ve Zengin, 2015). Sanhurfa; tarihiyle, kiiltiiriiyle bir¢ok turizm
potansiyeline elverislidir. Hz. Ibrahim’in atese atildigina inamilan Balikligol ve Hz.
Eytlip’iin Makami gibi inang merkezleriyle ge¢misten beri dinlere ev sahipligi yapmasi
sebebiyle inang turizmi; Siverek ilgesinde bulunan Karacadag kayak merkezi ile kis
turizmi; romatizmal hastaliklarin tedavilerinde etkili olan Karaali Kaplicalar: ile
termal turizm; Birecik ve Halfeti ilceleriyle eko turizm gibi bir¢ok turizm gesidi
Sanliurfa’da yapilmaktadir (Bayuk ve Ofluoglu, 2017: 698; Yasarsoy ve Oktay, 2020:
61).

Medeniyetlerin etkilesimini gliniimiize tasiyyan Sanlwurfa, kiltiir turizmi igin de
onemlidir. Sanliurfa, tasinmaz kiiltiir varliklari boyutunda Tiirkiye’deki ilk dort sehrin
arasinda yer almaktadir ve il simirlar: igerisinde yer alan 35 arkeolojik kaz: ile {ilke
genelinde en ¢ok arkeolojik kaz1 bulunan sehir olmus ve ‘Miize $Sehir” adini almistir.
Ayn1 zamanda $Sanliurfa, ilin sahip oldugu kiiltiirel ve tarihi zenginlik sebebiyle,
Kiltiir ve Turizm Bakanlig: tarafindan hazirlanan Tiirkiye Turizm Stratejisi belgesinde
‘Marka Kiiltiir Kenti” olmaya aday illerden biri olarak tanimlanmakta ve Giineydogu
Anadolu Projesi Kiiltiir ve Turizm Gelisim Bélgesi igerisinde yer almaktadir (Ozbek
vd., 2011: 20).

Sanhurfa’da 1995 yilinda kesfedilmis olan ve tarihteki ilk inan¢ merkezi olarak kabul
goren Gobeklitepe, Sanliurfa’nin inang turizmi ve kiiltiir turizminde faaliyet gosteren
bir tapinaktir. Gobeklitepe'nin insa edildigi bolgenin insanligin ilk yerlesim yerlerinin
merkezi konumunda oldugu goriilmektedir. Bu bolge Neolitik yasam bigiminin
dogup gelistigi ve bu yasam bi¢iminin baska cografyalara, o6zellikle Avrupa’ya
aktarildig1 6nemli bir cografyadir (Goler, 2016: 13). Gobeklitepe bolgesinin bu ismi
almasi; gobek kelimesinin, tepe ile birlestirilmesi, diimdiiz kiregtas1 platoda yukar:
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cikan bir gobegi andiran, kalintilarin oldugu tepenin siluetini ¢ok iyi anlatmasi ile
ortaya ¢ikmistir. (Coksolmaz, 2011: 49).

Yeme i¢gmeye ve gidaya dair kapsamli bir bilgi kaynagi, yemek pisirme sanati, iyi
yemek meraki vb. tanimlarla nitelendirilen gastronomi, turizm sektoriiniin gelismesi
ve cesitliliginin artirilmasi amaciyla sektorde siklikla kullamilmaktadir. Turizm
cercevesinden mutfak kiiltiirii olarak nitelendirilebilecek olan gastronomi, i¢ ve dis
turizm i¢in vazgegilmez bir unsurdur. Yemek ve mutfak kiiltiirii, turistlerin yeni ve
yabanci yerleri tanimasinin en iyi yollarindan biridir. Diinyadaki turistlerin %88,2’si
destinasyon seg¢iminde gastronominin ¢ok énemli bir rolii oldugunu ifade etmislerdir.
Destinasyon se¢iminde gastronominin bu denli 6nemli olmasi, bir turizm ¢esidi olarak
gastronomi turizmini ortaya ¢ikarmustir (Celik ve Aksoy, 2017: 423). 12.000 senelik
diinyanin en eski tapinagi olan Gobeklitepe, ilk bugday ve mercimegin ana yurdudur
(Elgioglu, 2019: 31). Bu yoniiyle Gobeklitepe, gastronomi tarihinde 6nemli bir yere
sahiptir. Bu ¢calismada 6zellikle inang turizm unsuru olan Gobeklitepe’nin gastronomi
turizmi potansiyeli, gastronomi turizmine katkisi ve etkisi, gastronomi turizmi ile
inang ve kiiltiir turizminin birlestirilmesi konularin1 degerlendirmek amaglanmistir.
Bu calisma ilgili literatiir taranarak derleme olarak yapilmistir. Gobeklitepe’nin ayr1
veya bitisik yazilmasi konusunda fikir ayriliklari goriilmektedir. Dikmen’in (2019)
haberine gore Cumhurbagkanhigi Iletisim Merkezi (CIMER) tarafindan alinarak
Atatiirk Kiiltiir, Dil ve Tarih Yiiksek Kurumu Bagkanligi'na Gobeklitepe'nin yazilisiyla
ilgili basvuruda bulunulmustur. Kurumun verdigi yanitta Gobeklitepe kelimesinin
bitisik yazilmasi gerektigi belirtilmis ve bu c¢alismada Gobeklitepe bitisik olarak
yazilmistir.

Gobeklitepe’nin tarihin bir¢ok doneminde milletler i¢in inan¢ merkezi konumunda
olan ve peygamberler sehri olarak anilan Sanhurfa ilinde giin yiiziine ¢ikmis olmasi
Tiirkiye i¢in onemli bir ekonomik ve kiiltiirel firsat olusturmustur. Anadolu’nun ne
kadar kadim ve zengin bir kiiltiirel dokuya sahip oldugunu kanitlayan bu megalitik
yapi, ortaya c¢iktigi giinden beri bircok yerli ve yabanci arastirmacinin akinina
ugramistir. Inang turizminin en gdzde mekani olmaya aday bu tapinak yapisinin
Tiirkiye’ye ¢ok ciddi katkisinin olacag: aciktir (Goler, 2016). Calisma, inang turizmi
icin onemli olan bu yapiy1 ele almasi bakimindan ve Gobeklitepe’nin gastronomi
turizmi potansiyelinin degerlendirilmesi agisindan 6nemlidir.

Gastronomi Turizmi

Gastronomi turizmi de bir turizm cesididir ve mutfak turizmi, tadim turizmi, gida
turizmi gibi gida temelli bir¢ok farkli isimle de kullanildig1 goriilmektedir (Giizel ve
Apaydin, 2016: 395). Bu calismada gida temelli diger turizm tarumlar1 gastronomi
turizmi tanimi olarak degerlendirilmistir. Bu baglamda gastronomi turizmine
arastirmacilar tarafindan yapilan bir¢ok tanima yer verilmistir.

Long (2004) calismasinda gastronomi turizmini; bagka bir toplumun kendi basina
diisiintilemeyen ve bir sisteme ait olan mutfagina, 6giin sistemine, yeme tarzina, bir
gida maddesinin tiiketimini, hazirlanmasini ve sunumunu igeren yemek kiiltiiriine

kasitli ve kesifsel bir katilim olarak tanimlamistir. Diinya Gida Seyahat Dernegi Genel
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Midiirti Wolf, (2020) “Gastronomi turizmi, bir mekanin hissini ve tadini elde etmek
igin seyahat etme eylemidir” seklinde bir tanim yapmistir. Durlu Ozkaya ve Can (2012:
31) ise ¢alismasinda diger toplumlara ait gida tiriinlerini, o kiiltiiriin adetlerine uygun
bir bicimde tiiketmek amaciyla seyahat etmek, seklinde bir tanim yaparak gastronomi
turizminde seyahat edilen bolgenin mutfak kiiltiiriiniin 6ziimsenmesi konusuna
deginmistir. Baska bir tanimda gastronomi turizminin ana motivasyon unsuru olarak
ozel bir yemegi tatmak veya bir yemegin {iretim stireclerini gormek icin kirsal alanlari,
gida treticilerini, lokantalari, yemek senliklerini ve 6zel bolgeleri ziyarette bulunmak
oldugundan bahsedilmistir (Yiincii, 2010: 29). Yapilan tiim bu tanimlamalar 1s181nda
gastronomi turizmini; yerel mutfak kiiltiirlinii tanimak, yOresel bir lezzeti tatmak,
bolgeye ait tiriinlerin yetistiriciligini ve toplanmasini gormek, mutfagin folklorik arag
ve gereclerini tamimak, {inlii restoranlarin yemeklerini deneyimlemek amaciyla
yapilan bir turizm tiirii olarak tanimlamak miimkiindiir (Sengiil ve Tiirkay, 2016: 89).
Yemek turizmi olarak da adlandirilan bu turizm c¢esidi, turistlere tatil deneyimleri
boyunca kiiltiirel ve yerel lezzetlerin kokularini ve dokularini tanima firsat1 vererek
benzersiz bir yiyecek ve igecek deneyimi sunar (Balli, 2016: 7). Gastronomi turizmi
etkinlikleri, turistlere benzersiz deneyimler sunarak diinya insanlar1 arasinda kiiltiirel
alisverige katkida bulunur (Bilgili, Yagmur ve Yazarkan, 2012: 117). Gastronomi
turizminin Ozelliklerine g¢alismasinda yer veren Caliskan (2013: 45), gastronomi
turizminin ozelligi olarak turizm sezonunun biitiin yila yayilmasma etkisinden,
gliniin her vaktinde ve yaz-kis tecriibe edinmeye uygun olmasindan bahsetmistir.

Gastronomi turizminin temelleri tarim, kiltir ve turizm kavramlarindan
olusmaktadir. Her ti¢ bilesen de gastronomi turizmini pazarlamak ve bir hedefte
cazibe ve tecriibe olarak konumlandirmak igin firsatlar ve faaliyetler sunmaktadir.
Tarim, tirtinii yani giday1 saglar; kiiltiir tarihi ve 6zgiinliigii saglar ve turizm altyapiy1
ve hizmetleri saglar ve ti¢ bilesen gastronomi turizmi deneyiminde birlesir (Rand ve
Heath, 2006: 209).

Turizm trendleri arasinda ytiikselerek yerini alan gastronomi turizmi, genis bir faaliyet
alanina sahip ve yiiksek diizeyde farkindalik yaratan bir yapiya sahiptir. Gastronomi
turizminin faaliyet alanlarina endiistriyel anlamda bakildiginda yalmizca yemek
rehberleri ve restoranlardan olusmadig: ve her tiirlii mutfak tecriibesini igeren bir¢ok
sektorden olustugu goriilmektedir. Bu sektorler; ascilik egitimi veren okullar,
gastronomi kitap satis1 yapan kitapgilar, tur operatorleri ve rehberleri, gastronomik
medya unsurlari, televizyon programlari, dergiler, gastronomi ile ilgili etkinlikler,
sarap tureticileri ve tizim baglari, bira tiretim tesisleri, damitma tesisleri, giftciler ve
iireticilerden olusabilmektedir (Cagli, 2012: 24; Bucak ve Araci, 2013: 203). Gastronomi
turizmi, ekonomik ve sosyal kalkinmaya, yerel halkin ve gastronomik etkinligin
gerceklestirildigi yerin gelismesine ve imajina dnemli 6lgiide katkida bulunan, bolge
ve tilkelerin tanitiminda oldukga fazla rol oynayan stratejik olarak etkin bir yapiya
sahiptir (Hamlacibasi, 2008: 12).
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Gobeklitepe’ye Genel Bir Bakis

Gobeklitepe, Sanliurfanin kuzeydogusunda il merkezine yaklasik 15 km mesafede
bulunan Karaharabe (Orencik) Kdyii'niin iki buguk km dogusunda yer alan bir 6ren
yeridir. Gobeklitepe, diinyanin en eski tapinaklardan kabul edilmektedir. Karbon 14
yontemi ile belirlenerek M.O 10000 y1l 6nce yapildig: tespit edilen bu tapinak, Malta’da
bulunan Megalitik Tapinaklar’dan 5000 yil, Misir Piramitleri ve Ingiltere’deki Asili
Taglardan (Stonehenge) 7.000 yil daha eski oldugu arkeolojik calismalarla ortaya
konulmustur (Karapmar ve Barakazi, 2017). Gobeklitepe'nin 12000 yillik tarihi
Neolitik Caga kadar uzanmaktadr. Ozdsl (2011: 175) calismasinda Neolitik Cagn,
arkeolojik buluntulara gore yaklasik olarak M.O 12000/11000 ile 6000/5000 yillari
arasina tarihlendirildigini vurgulamistir. Ayrica Neolitik Cagin yaklasik 7000'lere
kadar stiren bes bin yillik ilk evresinin ‘Canak Comleksiz Neolitik Cag’ olarak
adlandirildigindan bahsetmistir. Buradan anlagilacagi {izere Gobeklitepe Neolitik
Cagda tam olarak Canak Comleksiz Doneme konumlandirilabilmektedir.

Gobeklitepe, ilk kez 1963'te Chicago ve Istanbul Universiteleri’nin is birlikleri ile
baglattigi Giineydogu Anadolu Tarih Oncesi Arastirmalari projesi kapsaminda
gerceklestirilen yiizey arastirmalari esnasinda arkeolojik kalint1 yeri olarak tespit
edilmistir. Arastirmalar sonucunda Peter Benedict'in 1980 yilinda yaymnladig:
raporunda, buluntu alaninin eteklerinde ¢cakmak tasindan yapilma aletler bulunan,
kizil toprak tiimseklerinden olusan cukurlarin yer aldigimi yazmugtir. Bolgenin
yakininda iki kii¢lik mezarligin oldugu da belirtilmistir. Gobeklitepe, gilintimiizde
cevredeki kire¢ tagsi platoda herhangi bir tortul oOrtiisii olmadan gozle fark
edilebilmektedir. ~ Gobeklitepe’nin  Onemi  yiizey arastirmalar1  esnasinda
anlasilamamuistir (Dietrich, Notroff ve Schmidt, 2015: 91).

Gobeklitepe’nin asil kesfi Alman arkeolog Klaus Schmidt (1953-2014) tarafindan 1995
yilinda gerceklestirilmistir. Ardindan kazi galismalar1 Alman Arkeoloji Enstitiisii ve
Sanhurfa Miizesi ortaklifiyla baglamigtir. Schmidt, c¢alismalar sonucunda
Gobeklitepe’nin konutsal amagla yapilmadigini dini amacla yapildigini belirlemistir.
Gobeklitepe, merkezde T seklinde birbirine paralel iki adet dikili tastan ve merkezdeki
taslari, taslardan oriilmiis duvar ve bu duvarin arasina konumlandirmis, boyutlar
merkezdeki taglara oranla daha kiiciik olan sayilar1 on ile 12 aras: degisen T seklinde
dikili taslardan olusan her birinin ¢ap1 on ile 20 metre arasi olan dairesel yapilardan
olusmaktadir (Resim 1.). Yapiyr olusturan taslar kire¢ tasimin ¢akmak tasi ile
oyulmasiyla tiretilmistir. En az 40-50 ton agirligina sahip olan dikili taslarmn
uzunluklari ise dort ile alti metre arasindadir. Jeomanyetik arastirmalar, bolgede yirmi
adet dairesel yapiin belirli bir diizene gore yapildigini gostermektedir. Bu yapilar
ortaya ¢ikarilma sirasina gore A-B-C-D-E-F-H harfleriyle isimlendirilmistir (Ozalp,
2016: 61; Toprak, 2016: 205).
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Resim 1. Gobeklitepe'nin dairesel yapisi
Kaynak: Karatay (2019)
“T” bigimli merkezi taglarda kabartma teknigi kullanularak yapilmis kol ve el figiirleri

yer almaktadir. Bu kol ve el figiirleri taslarin stilize edilmis insan figiirleri oldugunu
gostermektedir (Resim 2.).

Resim 2. T bi¢imli dikili tag
Kaynak: Balik¢1 (2014)

Merkezdeki taglarin diger taglara oranla biiyiik yapilmasi, merkezi taslarin baska
boyutlarin varhiklarimi temsil ettigi konusunda ongoriiler bulunmaktadir. Dairesel
yapiy1 olusturan tag siitunlar, merkezdeki tas siitunlara bakacak sekilde yapilmustir.
Merkezi dikilitaglarin 6n kisminda algak kabartma teknigi kullanilarak yapilmus, iki
paralel hat seklinde ilerleyen atki veya kolyeye benzeyen bir gesit motif, seritler
halinde islenmistir. Bu kabartma motifler, muhtemelen tasiyanin o6zel giiciinii
simgeleyen bir esya seklinde tasarlanmustir. Dikilitaglarin {izerinde siklikla goriilen
motifler, hayvan motifleridir (Resim 3.). Yilan, tilki, yaban domuzu ve kus betimleri
daha yogun olarak kullanilmistir. Yaban si8ir1, yaban esegi, ceylan daha seyrek olarak
islenirken kurbaga ve ortimcek gibi motifler de yer almaktadir. Hayvan figiirleri
genellikle birbirleriyle alakasiz sekilde dikey bir diizende islenmistir. Ancak bazi
motiflerle canlandirilmig sahneler de yer almaktadir. Ornegin, bir yilanin bir bogay1
dizlerinin {stiine zorlar gibi bir sahne canlandirilmistir. Ayrica tas siitunlarda
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karmagik bir figiir sisteminin parcalar1 oldugu disiiniilen soyut simgeler
kullanilmistir (Coksolmaz, 2011).

Gobeklitepe’de, kirecin belirli asamalardan sonra zemine uygulanmasiyla olusan
diizgiin, parlak ve su gecirmez bir yapiya sahip terrazo taban goriilmektedir.
Dikilitaslardan olusan dairesel yapilara genellikle batidan doguya olmak iizere egim
verilmistir ve zeminde sivinin c¢kisini saglamasi igin delikler bulunmaktadir.
Gorkemli bir yapisi olan terrazo taban, tapinaklara 6zgiidiir. Bununla birlikte bazi kiilt
yapilarin tabaninda sivi kalintilar1 bulunmustur. Bu bilgiler Gobeklitepe’de sivi
kullanilan ayinlerin gergeklestirildigini gostermektedir. Ancak bu ayinlerin nasil ve
hangi amacla yapildig1 konusunda yeterli diizeyde bilgi bulunmamaktadir (Kurt ve
Goler, 2017: 1124).

Resim 3. Hayvan figiirleri bulunan t bi¢imli dikilitas

Kaynak: Kazanci (2018)

Gobeklitepe civarinda kesimi basarisizlikla sonuglanmis veya kirilmis “T” sekilli taglar
tespit edilmistir. Bu durum Gobeklitepe’nin insasinda kullanilan taglarin, bolgeye
yaklagik 2 kilometre uzakta oldugunu gostermektedir. Canak ¢omlegin yapilmadig:
bu donemde tonlarca agirliktaki taslarin kesilmesi igin Jeolojik bilgiye, iki km
uzakliktan taginmasi icin halatla ¢ekmek, yuvarlamak ya da kaldirag kullanmak gibi
teknik yontemlere, taslara kabartma motifleri tasarlayip, isleyebilmek i¢in sanat ve
derinlikli bir bilgiye ihtiya¢ duyulmas: gerektigi oldukca agiktir. Uzmanhgin yani sira
Gobeklitepe’yi insa etmek icin gelismis bir organizasyona ve bu organizasyona ait
onlarca ve hatta yiizlerce insandan olusan bir is giliciniin olmasi1 gerektigi de
bilinmektedir. Ayrica bu isgiicliniin, insanlar arasinda dayanismay: kuvvetlendirip,
glven ortamini sagladigi diistiniilmektedir. Tiim bunlara ragmen Gobeklitepenin
nasil insa edildigi konusu agikliga kavusturulamamistir (Ozcan, 2014; Albustanlioglu,
2017: 90).

Gobeklitepe, 2005 yilinda Diyarbakir Kiiltiir Varliklarini Koruma Bolge Kurulu
Midirliigi'niin 422 numarali karariyla “Birinci Derece Arkeolojik Sit Alan1” olarak
tescil edilmistir. Diinyanin en saygin medya organlarinda siklikla yer alan
Gobeklitepe, 2009 yilinda tarihteki ilk biiyiik tapinak kompleksi olarak adlandirilmaya
baslanmistir. 2011 yilinda UNESCO tarafindan Diinya Miras1 Gegici Listesi'ne dahil
edilmistir. 1 Temmuz 2018’de ise Diinya Miras1 Kalic1 Listesine eklenmistir. Boylece
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Gobeklitepe, bu listeye Tiirkiye’den giren 18. eser olarak yerini almistir. Diinya Mirasi
Gegici Listesi'ne eklenmeden once aymi sene icinde Gobeklitepe’ye 22 yildir ana
sponsorluk yapan Dogus Grubu, Gobeklitepe’nin daha iyi korunabilmesi i¢gin cat1 ve
seyir terasi inga ettirmistir. 2019 yili Cumhurbagkani Recep Tayyip Erdogan tarafindan
‘Gobeklitepe Yili" ilan edilmistir (Bulut, 2017; Milliyet, 2018; NTV, 2018).

Gobeklitepe’nin Gastronomi Tarihindeki Yeri

Tarih Oncesi donemlerden bu yana insanoglu, gelisen beyni, artan toplumsal
birlikteligi ve bilgi birikimiyle, avcilik ve toplayicilikla baslayan, ates ve pisirmeyi
ogrenip, bitki ve hayvanlari evcillestirmeye giden siirecte kendini beslemenin yollarin
aramistir. Bu stire¢ besin toplayiciligl ve besin tiretimi olarak iki ana evre altinda
incelenmektedir. Besin toplayiciligi evresi (MO>500.000-11.000/10.000); besin derleme
ve besin devsirme evreleri olarak ikiye ayrilmaktadir. Besin derleme evresinde
dolasim simirlidir ve standart aletler kullamilmaktadir. Besin devsirme evresinde ise
avlanma secici olarak baglamistir. Siirecin ikinci ana evresi olan besin tiretimi
evresinde (MO 11.000/10.000-Giiniimiiz) ise uzmanlagsma artmis ve tam siirekli
yerlesik yasama gecis olmustur. Besin iiretimi evresi de iki asamadan olusmaktadir.
Birinci evre tarimla wugrasan koy topluluklarim1i kapsamaktadir. Nitekim
Mezopotamya, tarima dayali ilk kentlerin kuruldugu bélgedir. Tkinci evrede ise metal
kullanimi baslamis ve yayginlasmistir. Anadolu’da ilk kent ya da kent merkezleri
ortaya ¢ikmistir (Uhri, 2015).

Diinyanin kuzey yarim kiiresinin biiytik ¢cogunlugunun buzullarla kapli oldugu son
buzul caginda iklimsel uygunluk ve biyolojik cesitliligin yer kiirenin orta
boliimlerinde bugiinkii kosullara yakin bir hale gelmesi Mezopotamya ve Giineydogu
Anadolu’'nun bu uygun kosullar1 sayesinde yerlesik yasamin ilk buluntularna
rastlanilan yer olmalarin agiklar niteliktedir. Glineydogu Anadolu’da bugiinkii adiyla
Batman, Diyarbakir ve Sanhurfa civarinda yapilan Hallan Cemi, Cayonii ve
Gobeklitepe kazilarinda M.O. 12000 yilinda bu bdlgelerde yerlesik yasama gegildigi
anlagilmistir. Goler (2016) galismasinda bu dénem ile ilgili olarak, MO 8000-7000
yillarinda Avrupa’da buzullarin kuzeye dogru cekilmesi devam ederken,
Mezopotamya’da tarimin yapildigi, tarim iirtini fazlaliklarin olustugu, tugla ve tas
malzemelerden olusan yapilarin insa edildiginin goriildiigiinden bahsetmistir. Bu
baglamda yerlesik yasamin doguda ortaya ¢ikisindan 5000 yildan fazla zaman farki ile
batida goriildiigii tespit edilmistir. Neolitik yasam bi¢iminin dogdugu ve gelistigi
bolge, Neolitigin sifir noktas1 veya gekirdek bolgesi olarak adlandirilmaktadir. Bu
dogrultuda Gobeklitepe’yi de igine alan Yakin Dogu gekirdek bolgesinin, Neolitik
Devrin dogdugu ve yayildig1 6nemli bir cografya oldugu sonucuna varilmaktadir.

Akeramik Neolitik Cag olarak da kabul edilen Canak Comleksiz Neolitik Donemde
yerlesik yasama gecis ve tarimsal denemelerin baslamasina ragmen heniiz toprak
kokenli kaplar1 {iretmeyi bilmedikleri bir dénemdir. Tarimsal uygulamalarmn ilk
olarak bugday, arpa, mercimek, bezelye, burcak, keten ve kenevir gibi bitkilerde
basladigy; ilk evcillestirilen hayvanlar olarak kopek, koyun, keci ve domuz oldugu
arkeobotanik ve arkeozoonik ¢alismalarca bilinmektedir. Bugdaymn ana vatani sayilan
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Urfa Karacadag civarinda baslayan bu ilk tarimsal faaliyetlerle ilgili bilgiler son
yillarda Diyarbakir, Batman ve Sanliurfa civarinda yapilan Cayonii, Hallan Cemi,
Gobeklitepe kazilarinda anlagilmistir (Uhri, 2015).

Diizgiin ve Ozkaya (2015) calismalarinda atesin bulunmasiyla birlikte insanlarin artik
yemekleri pisirerek yediklerinden; yemeklerin daha kolay sindirilebilir ve lezzetli
olmasi i¢in yeni yollara basvurduklarindan bahsetmistir. Akabinde yabani bitkilerin
1slah edildigi ve iiretilen bitkilerin daha sonra kullanilabilmesi icin yeni saklama
yontemleri  kullanildigima  deginilmistir.  1995-2013  aras1  gergeklestirilen
Gobeklitepe’deki kazilarda tek parca kireg tasinin yontulmasiyla yapilan, maksimum
240 litre s1v1 ile doldurulabilen, tekne seklinde yedi adet biiyiik kap bulunmustur. Bu
kaplara yapilan kimyasal analizler sonucunda oksalik asit kalintilar1 bulunmustur.
Oksalik asit tahillara uygulanan suda bekletme, ezme ve mayalama islemlerinin
sonucunda olusmaktir. Bulgular Gobeklitepe’deki insanlarin mayalanmig tahildan
yapilmis yiyecekleri yaptiklarini gostermektedir. Ayrica bulunan yedi kaptan birisinin
icinde yaban esegine ait kiirek kemiginin oldugu tespit edilmistir. Cok sayida hayvan
kemigi olan toprak dolgu ve esek, 6kiiz, domuz, tilki, tavsan, keklik, giivercin, 6rdek,
kuzgun, karga gibi yaban hayvanlarinin kemikleri bulunmustur. Bulgular ¢ok sayida
havanin varligimi da desteklemektedir. Bu havanlarin kayalara oyularak yapildig:
bilinmekte ve bira yapiminda kullanildig1 diisiiniilmektedir (Goler, 2016: 66).

Farkli bitkilerin, hayvansal iirtinlerin ve baharatlarin karigtirilarak modern ¢agdakine
benzer yemek yapmanin, yiiksek ihtimalle Neolitik Cag baslarinda Mezopotamya ve
Anadolu’da gergeklestigi diisiintilmektedir. Neolitik Donem, yerlesik yasam ve avci-
toplayict yasam biciminden {iiretici yasam bicimine gegcis ile insanligin gelisimi i¢in
onemli bir yer tegkil etmektedir. Ancak Kalkolitik Cag’in sonunda baslayan ve bugiin
‘Kentlesme’” ya da “Kent Devrimi” olarak adlandirilan, insanin tarim ve tireticilikten
sonraki ikinci devrimi olan donem, tabiattan kopusun yollarin1 agmis ve bu kopus
sonrasinda meydana gelen yeni beslenme tarzi, insani bugiin farkli arayiglara
yonlendirmistir. Kentlesme, toplumsal diizen ve bu diizenin karisiklig1 icinde yonetsel
araglar ve inang bigimleriyle gelismistir. Kentlesme 6nce Mezopotamya’da, Erken
Tung Cag1'nin son donemiyle birlikte sonrasinda da Anadolu’da yayilmistir. Dogadan
kopusun getirdigi ekolojik ve toplumsal sorunlar, bugiin insanin ge¢mise duydugu
ozlemde kendini gOstermekte ve beslenme bicimindeki “Tas Devri Diyeti’ gibi

uygulamalar da beslenme alaninda ayni nostaljinin izlerini tagimaktadir (Uhri: 2015:
22).

Cok eski caglardan beri Poaceae familyas:1 olarak da adlandirilan bugdaygillerin
yabani formlari, Yakin Dogu’nun hemen her yerinde bulunup, ava toplayici gruplar
tarafindan tiiketilmekteydi. Bugdaygiller icinde ozellikle bugdayin bu yabani
formlarmin en onemli niteligi, cabuk biiytimeleri ve iiremek igin tanelerini hemen
dokmeleridir. Bir diger deyisle basak olusumu hizli, kiigiik taneli ve tanelerin basaga
birlestikleri yerden olgunlasir olgunlasmaz dokiildiikleri bilinmektedir. Dolayisiyla
avcl toplayici gruplar ¢ogu zaman bu yabani bugdaylar1 basagiyla birlikte
toplayamamakta ve daha ¢ok dokiilen taneleri yerden toplamak gibi zahmetli bir
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ugras icinde olmaktaydilar. Ancak yapilan genetik ¢alismalar gostermistir ki Yakin
Dogu’nun bir yerinde bu yabani bugdaylarin bir kismi1 genetik bir mutasyona ugramis
ve tanelerin basaga birlestikleri yerdeki genlerde olusan bu mutasyon, bugday
tanelerinin basakta uzun siire kalmasina ve ge¢ dokiilmesine hatta dokiilememesine
neden olmustur. Bugday bitkisinin tiremesi agisindan son derece kotii olan bu durum
avcl toplayici insan i¢in neredeyse bulunmaz bir nimettir. Zira topraga sagilan bugday
tanelerini yerden tek tek toplamak gibi zahmetli bir ugras bir anda sadece basag: kirip
daha hizli ve daha ¢ok bugday tanesi toplamalarini saglamistir. Bu mutasyonun
oldugu yer ise Urfa Karacadag'in bat1 etekleridir. Kisacasi, bugiin degisik tiirleri olan
biitiin bugdaylarin atas1 olan Einkorn ve Emmer bugdaylarimin ortaya ¢ikmasim
saglayan bu mutasyon, Urfa Karacadag’'daki yabani bugdaylarda ortaya ¢ikmis ve
insanin dogay1 gozlem giiciiyle yani dogal tarih zekas: sayesinde elde ettigi bilgilerle
bu tiirden mutasyona ugramis bugdaylar1 secerek ekmeye baglamasi tarimin da
baslangici olmustur. Bu yeni bilgi ve yeni bugday tiirleri kisa zamanda ve ¢ok hizli
bicimde Gilineydogu Anadolu ve Mezopotamyanin hemen her yerine yayilmistir
(Uhri, 2015: 14).

Neolitik Donemde hala avca toplayicilik devam ederken ilk tarim denemelerinin
gerceklesmesi, tiretim siire¢lerinde insanlarin ekim arazilerinin yaninda ikamet
etmeye baslamas1 ve yerlesik yasam diizenine gegilmesi sonucu insanlar evlerinde
mutfak benzeri yapilarda yemek yapmanun ilk adimlarini atmistir. Artik etin yani sira
diger hayvansal tiriinler ve bitkiler de bir arada pisirilmeye baslanmistir. Neolitik
Donemin en eski buluntular1 Mezopotamya cografyasinda ortaya citkmasiyla bolgenin
onemi artmis ve Ozellikle Giineydogu Anadolu’da Gobeklitepe bunun en onemli
ornegini temsil etmektedir (Dogdubay, 2015: 64). Mezopotamya, tarimin ilk
uygulamalarina yer veren ve mutfak sanatlarim1 da iceren bilgiyi her alanda
gelistirmeye calisan toplumlar icin ev sahibi konumunda olmustur. Mezopotamya;
Tiirkiye, Irak, Iran ve Suriye gastronomisinin bugiinkii duruma gelmesinde etkili
olmustur. Bolge halkinin tiiccar olmalari sebebiyle sik sik seyahat etmeleri ve gittikleri
yerlerden hep yeni seyler getirmeleri bolge mutfaginin “tiiccarlarin mutfagl” olarak
adlandirilmasina etken olmustur. (Yaris, 2014: 38).

Mezopotamya’da yemek pisirme sanatinin temellerinin atilmasindan sonra zaman
icinde mutfaklar birbirlerinden farklilasmaya baslamislardir. Bu farkliligin ilki Asya
ve Cin mutfagi olarak meydana gelmistir. Baz1 arastirmacilara gore ise bu farklhilik ilk
olarak Anadolu ve Cin mutfag: seklinde gerceklesmistir. Bu gerceveden bakildiginda
Cin mutfag1 sadece Japon mutfagini etkilerken, Anadolu mutfaginin Misir mutfaginin
gelismesine etki ettigi ve Misir mutfaginin da c¢ogu iilke mutfaginin temellerini
olusturmus olan Eski Yunan (Grek) mutfaginin gelisimine katki sagladig:
sOylenebilmektedir. Tarihi siiregte Eski Yunan mutfagi Roma mutfagmi, Roma
mutfag1 Fransiz mutfagini etkilemis ve akabinde Fransiz mutfagi ise Ingiliz mutfagina
etki etmistir. Bu etkilesimler sonucunda toplumlar kendi kimliklerini yansitan mutfak
kiiltiirlerini olusturmuslardir. Bu baglamda toplumlar arasi etkilesimlerin kaynaginin
Mezopotamya oldugu ve Gobeklitepe’nin de icinde yer aldigi Mezopotamya'nin
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Anadolu’da bereketli topraklar seklinde nitelendirilen cografyada bulundugu
belirtilmistir (Diizgiin ve Ozkaya, 2015).

Gobeklitepe’nin Gastronomi Turizmi Ac¢isindan Degerlendirilmesi

Gobeklitepe, inang turizmi ve kiiltiir turizmi potansiyeli oldukga ytiiksek olan bir 6ren
yeridir. Gobeklitepe'nin gastronomi turizmi agisindan degerlendirildigi bu calismada
Gobeklitepe, genelde Glineydogu Anadolu mutfagi, 6zelde ise Sanliurfa mutfagiyla
beraber diistintilmelidir.

“Bereketli Hilal” denilen bolgede yer alan ve bugiine kadar bir¢ok uygarligin merkezi
konumunda olan Giineydogu Anadolu mutfag: kiiltiirel olarak siirekli etkilesim
halinde kalarak gesitlilik kazanmistir. Bu baglamda Tiirk mutfaginin cesitliligine en
fazla katki saglayan bolgelerden biri oldugu diistintilmektedir (Aksoy ve Sezgi, 2015:
80). Gilineydogu Anadolu bdolgesinde Tiirkler ve Araplar, uzun yillar beraber
yasamalar1 sonucu kiiltiirel olarak birbirlerinden etkilenmislerdir (Dilsiz, 2010: 68).
Tarihi stireg igerisinde bu kiiltiirlerden bir¢cok 6ge Tiirk mutfaginda yerini almis ve
bazilar1 varliklarim1 glintimiize kadar sturdiirmiistiir. Bu konu ile ilgili ozellikle
Osmanli Doneminde var olan kiiltiirdeki bircok yemek ve malzeme isminin Arapca ve
Farsca olmasiin bu durumu kanitlar niteliktedir (Karaca ve Karacaoglu, 2016: 566).

Giineydogu Anadolu bélgesinde bulunan illerin mutfaklar1 biiyiik 6lgiide birbirine
benzemektedir. Giineydogu Anadolu mutfag: ile ilgili 6zelliklerden birisi yapilan
kebaplarin Tiirkiye'nin hemen her yerine yayilmis olmasidir. Bu bélgenin mutfaginda
etten sonra tahil ve bakliyat iirtinleri en sik kullanilan tirtinlerdir. Bu tirtinlerin basinda
ise bugday ve bulgur gelmektedir. Yore mutfaginda sik tiiketilen yemeklerin basinda
ise baharatli kebaplarin, kiyma ile yapilan kebaplarin, kisir, i¢li kofte ve ¢ig koftenin
geldigi goriilmektedir. Bolge mutfaginda sik sik kullanilan tatlandirici gegniler; sogan,
sarimsak, sal¢a, pul biber, maydanoz, kuru nane ve benzer diger baharatlardir. Ayrica
bu bolgenin 6zgii balig1 sayilan sabut balig1, sadece Dicle ve Firat nehirlerinde yasayan
bir tath su baligidir. Bolgede en ¢ok kiiciikbas hayvanlarin yetistiriciligi tercih edildigi
icin kirmizi et olarak daha ¢ok koyun eti tiiketilmektedir. Siit iirtinleri bolgenin diger
onemli mutfak malzemelerindendir (Dilsiz, 2010: 69; Aksoy ve Sezgi, 2015: 84).

Sanliurfa Gastronomi Turizmine Gobeklitepe’nin Etkisi

Sanliurfa zengin mutfak kiiltiiriiyle gastronomi turizmi potansiyeli yiiksek olan bir
sehirdir. Sanlurfa’nin zengin mutfak kiilttiriiniin tanitiminin yapilmasi, yasatilmasi
ve gelecek nesillere taginmasi amaciyla 2008 yilinda Sanhurfa Biiyiiksehir Belediyesi
tarafindan tescilli ‘"Hacibanlar Evi’, kamulastirilip ‘Mutfak miizesi’ olarak gastronomi
turizmine kazandirilmistir. Bunun yam sira ¢igkofte ile 6zdeslesmis sira gecesi
gelenegi, Sanlhurfa kiiltiirii i¢in oldukga 6nemlidir. Sira gecelerinin ge¢misi 400-500 y1l
oncesine dayandirilmaktadir. Sevgi, saygi, dayanisma, sohbet, usta-cirak iliskisi gibi
toplumsal 6zellikleri barindiran, sehre 6zgii eglence ve toplanti tiirii olan sira geceleri,
‘Geleneksel Sohbet Toplantilar1” ismi altinda UNESCO Somut Olmayan Kiiltiirel Miras
Temsili Listesi’'ne dahil edilmistir. Sira gecelerinin gilintimiizde varligin stirdiiriiyor
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olmasi, oncelikle kiiltiir turizmine sonra ise ¢igkofte ile 6zdeslestigi icin gastronomi
turizmine katkis1 oldukga fazladir (Bayuk ve Ofluoglu, 2017: 699).

Bir sehrin gastronomi turizminin gelismesinde cografi isaretler Onemli rol
oynamaktadir. Gastronomi turizmi cografi isaretler ile bulusturuldugunda yorenin
ekonomik kalkinmasinda yerel dinamikleri harekete gecirmek icin énemli bir adim
atilmis olunur. Turizm sektorii son donemlerde kiiltiir ve gelenege dair degerlerin
tanitilmasina dogru yonelmistir. Yoresel tiriinler ve gastronomi turizmi bu tanitimda
onemli bir paya sahiptir. Bu gerceveden bakildiginda Fransa gibi iilkelerin sarap vb.
bazi iiriinlerde hayata gegirdikleri koruma modiilii ilk olarak 1992 yilinda AB
iilkelerinde sonrasinda ise uluslararasi olarak ‘Cografi Isaret’ sistemi iginde yer
almaya baslamistir (Kan, Giilgubuk ve Kiigiikcongar, 2012: 93). Cografi isaret
uygulamas! sayesinde iirtinlerin kendine has tiretim yontemleri ve kaynaklar1 kayut
altma alinir ve tirtinlerin stirdiiriilebilirligi saglanir. Bu nedenle gastronomi turizmi ve
cografi isaretler birbirleriyle yakin iligki icerisindedir. Cografi isaret sistemi ile yoresel
triinlerin korunmasi, gastronomi turizminde destinasyonlarin kalkinmasinda
ekonomik olarak fayda saglamaktadir. Ayrica, turistlerin gastronomi turizmi
faaliyetlerine katihmlarim1 saglayan motivasyonlar arasinda yer alan yoresel
lezzetlerin ve yerel tarim iiriinlerinin cografi isarete sahip olmasi, bu iiriinlerin
taninmasina ve gastronomi turizmi kapsaminda bolgeye turist ¢ekilmesini saglar.
Diger taraftan cografi isarete sahip tirtinler, bu iilkelerin yerel ekonomilerinin de
gliclenmesinde rol oynamaktadir (Hazarhun ve Tepeci, 2018).

1994 yilindan giintimiize kadar olan siiregte, cografi isaretler kapsaminda yapilan
basvurular1 Sanayi ve Teknoloji Bakanlig1 biinyesindeki Tiirk Patent ve Marka
Kurumu degerlendirmektedir ve yine bu kurum bugiine kadar 435 {iriin
bagsvurusunun cografi isaret olarak kabul gordiigii yoniinde onay vermistir.
Bagvurulan 420 iirtintinse degerlendirme siireci devam etmektedir. Anadolu
Ajansimin Tirk Patent ve Marka Kurumundan derledigi verilere gore Sanliurfa,
Tiirkiye'de en ¢ok cografi isaretli iirtine sahip destinasyon olmustur (Béctioglu Bodur,
2019). Sanlurfa, Tirk Patent ve Marka Kurumu verilerine gore 30 cografi isaretli
gastronomik {iriine sahiptir. Bu tirlinlerden 26 tanesi mahreg isaretli ve dort tanesi
mengse adlidir (Tablo 1.). Tirk Patent ve Marka Kurumunun sitesinde mahreg isareti,
“Belirgin bir niteligi, tini veya diger Ozellikleri itibariyla belirli bir cografi alan ile
ozdeslesmis olan; iiretim, isleme ya da diger islemlerinden en az birinin belirlenmis
cografi alan iginde gerceklesmesi gereken iirtinlerin konu oldugu cografi isaretlere”
verilen isim olarak agiklanmistir. Mense ad1 ise “Bir iirtiniin, tiim veya esas nitelikleri
belirli bir cografi alana ait dogal ve beseri unsurlardan kaynaklaniyorsa bu durumdaki
cografi isaretlere” verilen isimdir.

Sanhurfa’nin mutfak kiiltiirti, mutfak miizesi, cografi isaretli {irtinleri vb. unsurlar1
gastronomi turizminin temelini olusturmaktadir. Gobeklitepe’'nin gastronomi
turizmine katkisi ve etkisi iki sekilde ele alinmistir. Bunlardan birincisi sehrin diger
turizm gesitlerinin gastronomi turizmine entegre edilerek gastronomi turizmine katki
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saglamsi, ikincisi ise Gobeklitepe nin gastronomi turizminin merkezine dahil edilmesi
olarak belirlenmistir.

Tablo 1. Sanlurfa’nin cografi isaretli {iriinleri

Say1 Uriin Ad1 Tiir Tescil Tarihi
1 Urfa Sac Kavurmasi/Sanlurfa Sac Kavurmasi Mahrec Isareti 2020
2 Karakoprii Nar1 Menge Adi 2019
Urfa Keme Boranisi Yemegi/Sanlhurfa Keme
3 Boranis1 Yemegi Mahreg Isareti 2019
4 Urfa Kiymal1 S6giirme/Sanliurfa Kiymali S6giirme Mahreg Isareti 2019
5 Sanliurfa Sadeyag: (Urfa Yag1) Menge Ad1 2018
6 Sanliurfa Tirnakli Ekmegi Mahrec Isareti 2018
7 Urfa Ciger Kebab1 Mabhrec Isareti 2018
8 Urfa icli Koftesi Mahrec Isareti 2018
9 Urfa Kazan Kebabi/Sanhurfa Kazan Kebabi1 Mahrec Isareti 2018
10 Urfa Sogan Kebabi/Sanliurfa Sogan Kebabi Mahrec Isareti 2018
11 Urfa (Sanlhurfa) Lahmacunu (Kiymali Ekmegi) Mahrec Isareti 2018
12 Urfa (Sanlurfa) Patlicanl Kebabi1 Mahrec Isareti 2018
13 Urfa (Sanliurfa) Su Kabag1 Yemegi Mahreg Isareti 2018
14 Urfa Tiriti (Sanlurfa Tiriti) Mahreg isareti 2018
15 Birecik Patlicam Mense Adi 2017
16 Sanliurfa Agik Ekmegi (Urfa Acik Ekmegi) Mahreg Isareti 2017
17 Urfa Eksili Mahreg isareti 2017
18 Urfa Haghas Kebabi/Sanliurfa Haghas Kebabi Mahreg isareti 2017
19 Urfa Lebenisi Mahreg Isareti 2017
20 Urfa (Sanlurfa) Frenk Comlegi Mahreg isareti 2017
21 Urfa (Sanhurfa) Isot Comlegi Mahreg isareti 2017
22 Urfa (Sanhurfa) Kiiltingesi Mahrec Isareti 2017
23 Urfa (Sanliurfa) Pencer (Paz1) Boranisi Mahreg isareti 2017
24 Urfa (Sanhurfa) Uzlemeli Pilavi Mahreg isareti 2017
25 Urfa Sillik Tatlist (Sanliurfa Sillik Tatlist) Mahrec Isareti 2017
26 Urfa Yumurtali Kofte Mahrec Isareti 2017
27 Urfa Zerdesi (Sanliurfa Zerdesi) Mahreg isareti 2017
28 Urfa Meyan Serbeti (Biyanbalr) Mahrec Isareti 2016
29 Sanliurfa Cig Kofte Mahrec Isareti 2009
30 Sanliurfa Biberi Mense Adi 2002

Kaynak: Tiirk Patent ve Marka Kurumu (2020)
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Gobeklitepe’nin Dahil Oldugu Turizm Cesitlerinin Gastronomi Turizmine Entegre
Edilmesi

Gobeklitepe 0zellikle inang turizminin kapsamina giren bir yapidir. Kiiltiir turizmi,
tarih turizmi vb. turizm cesitleri i¢in de oldukg¢a onemlidir. Gobeklitepe ekseninde
gerceklesen turizm cesitlerinin gastronomi turizmi ile biitiinlestirilmesi, kentin
gastronomi turizmine katki saglayacaktir.

Gastronomi turizminin diger turizm cesitleriyle birlestirilmesi halinde etkinliginin ve
potansiyelinin artacagini belirten bir¢ok ¢alisma vardir. Giizel $Sahin ve Unver (2015:
63) calismasinda gastronomi turizminin diger turizm gesitleri ile entegre edilebilecegi
ve bolgesel kalkinmada onemli bir rol oynadigi sonuglarmma ulasmistir. Devedi,
Tirkmen ve Avcakurt (2013) ¢alismalarinda gastronomi turizminin kirsal turizm ile
iliskisini Balikesir’in Bigadig ilgesi tizerinden ele almislardir. Gastronomi turizminin
yoreye katki saglamasi, turizmde siirdiiriilebilir bir anlayisin olusmasina, yoresel
olarak iiretilen trlinlerden yapilan yemeklerin korunmasina ve regetelerinin
toplanmasina yardimai olacag belirtilmistir. Boylece yoresel degerlerin korunmasinin
ve geligtirilmesinin saglanacag1 vurgulanmistir. Calismada, gastronomi turizminin ve
kirsal turizmin beraber ele alinmas: gerektigi diisiiniilerek onerilerde bulunulmustur.
Bagka bir c¢alismada ise gastronomi turizmi kiltir turizmi kapsaminda
degerlendirilmistir. Gastronomi turizminin bagh bagina bir turizm tiirii olmasinin yani
sira tlim turizm faaliyetlerinin igerisinde yer alan bir yapisinin oldugu belirtilmistir.
Gastronomi turizminin kiltiir turizmi pazarinda O6nemli bir unsur durumunda
oldugu, toplumsal ve ekonomik kalkinmaya etki etmesinin yan sira kiiltiirler aras:
iletisime katki sagladig: ifade edilmistir. Ayrica seyahat deneyimlerinin 6nemli bir
kisminin yemeklerden olustugu ve bir kiiltiiriin yemeklerini tiiketmeden o kiltiirii
tanimanin miimkiin olmadig1 aktarilmistir (Uner ve Giizel Sahin, 2016: 77). Verilen
ornek calismalardan sonuncusun da ise Ataberk (2017: 153) turizm tiirlerinin
artigindan ve turizm cesidine ait mekanlarin gesitlendiginden bahsetmistir. Calismada
amac olarak Izmir'in Tire ilcesinde kiiltiir, kirsal, tarim, gastronomi turizmlerinin
biitiinlestirilmesi ve bu turizm cesitleri arasindaki benzerlik, iliski ve etkilesimler
incelenmistir. Sonug olarak ¢alismada, Tire’nin kentsel ve kirsal 6zelliklerinin, mutfak
ve tarim Ozelliklerinin bir biitiin olarak ele alinip turizme kazandirilabilecegi
sonucuna varimistir.

Yasarsoy ve Oktay, (2020: 61) 2019 yilmnin ulusal olarak ‘Gobeklitepe Yili” ilan
edilmesinin Sanlurfa turizmine ve sehrin ekonomik anlamda kalkinmasina katki
saglayacagini belirtmistir ve Gobeklitepe'nin Sanliurfa turizm gesitlerine etki edecegi
diistintilmektedir. Kiiltiir ve Turizm Bakan1 Mehmet Ersoy, sadece Sanliurfa’nin degil
Tirkiye’nin tanitim  temalarmin merkezine Gobeklitepe'nin  yerlestirildigini
belirtmistir. Tarihin sifir noktas1 olarak nitelendirilmesi sebebiyle Gobeklitepe’nin
tamitimda en Onemli etken oldugunu, tamitimlarin eglenceli organizasyonlarla
yapildiginda etkisinin biiyiik oldugunu ifade ederken; gastronominin tanitimlarda
oncelik taninmasi gereken bir konu oldugunu vurgulamistir. Gastronomi ve
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Gobeklitepe’nin ayni potada bulusturulmasi sonucu sehrin turizm gesitlerinin
birbiriyle biittinlestirilmesi gerceklestirilir (Maltas ve Fidan, 2019).

Sanhurfa’nin turizm gesitliligi bakimindan énemli bir potansiyeli oldugunu belirten
Tiirkiye Seyahat Acentalar: Birligi (TURSAB) Yo6netim Kurulu Uyesi Ali Bilir, ulusal
ve uluslararasi anlamda kentin tamitiminin iyi yapilmas: gerektigini vurgularken,
Gastronomi turizminin diger turizm cesitleriyle birlestirilmesi gerektigini su
ciimlelerle ifade etmistir: "Gastronomi turizmini diger turizm gesitlerinden ayirmak
mimkiin degildir. Sanliurfa'nin son yillarda ciddi manada 6ne ¢ikan 6nemli bir
destinasyonu var. Bu insanlik ve diinya tarihi agisindan onemli olan Gobeklitepe
gercegi var. Gobeklitepenin diger turizm degerleriyle birlestirilmesi gerekiyor.
Burada turizm paydaglariin almis olduklar: kararlar ve yapmis olduklar: istisareler
Sanlhurfa'y1 turizm agisindan daha iyi yerlere getirecektir" (Hiirriyet, 2019).

Karaman ve Aylan (2018: 246) calismasinda Gobeklitepe’nin turizm gelisimi
bakimindan giiglii yanlarini 26 maddede siralamistir. Bu maddelerden birisi ‘turizmin
gelismesinin yore ekonomisine 6nemli katkilar saglayacak olmasi ve istihdam olanag:
yaratacak olmasi’ olarak belirtilmistir. ‘Bulunmus oldugu destinasyonun, kiiltiirel
acidan zengin olmasi; gastronomi, inang ve kiiltiir turizmine elverisli olmasi, bu
sayede turistlerin ilgisini ¢ekebilecek bir destinasyon olmasi’” maddesi ise sehrin
turizm gesitlerinin birbiriyle birlestirilmesi gerektigini destekler niteliktedir. Karaman
ve Aylan’in (2018) Tiirkiye’de gerceklestirilen gastronomi tur rotalarinin incelendigi
calismada, uygulandig: tespit edilen 46 gastronomi turun %30 unun Dogu Akdeniz ve
Giineydogu Anadolu Bolgelerine gergeklestirildigi belirtilmistir. %30'luk oran
bolgesel dagilim olarak en fazla orandir. Bu oran, Sanhiurfa’nin da i¢inde bulundugu
bolgenin gastronomi turizmi agisindan 6nemli oldugunu bir kez daha gostermektedir.
Calismada kiltiir turlar1 ve gastronomi turlarmin karsilastirilmas: yapilmistir.
Gobeklitepe, Sanhurfa’ya yapilan gastronomi ve kiiltiir turlarinda ortak destinasyon
olarak belirlenmistir. Bu ¢calismayla birlikte Gobeklitepe ortak paydasinda gastronomi
ve kiiltiir turizmi entegrasyonun saglandig1 goriilmektedir. Ayrica Kiiltiir ve Turizm
Bakanligi’'nin 2007 yilinda hazirlamis oldugu Tiirkiye Turizm Stratejisi (2023) ve
Tirkiye Turizm Stratejisi Eylem Plan1 igerisinde S$Sanlurfa'min inang ve
gurme/gastronomi turizmi aksina dahil edilmesi, inan¢ ve gastronomi turizminin
Gobeklitepe 6zelinde bulusmasina katki saglamaktadir (Kizilirmak, Ofluoglu ve Sisik,
2016).

Gobeklitepe’nin Gastronomi Turizmine Dogrudan Dahil Edilmesi

Gobeklitepe’'nin kesfedilmesiyle beraber Sanhurfanin bugdaym ilk ekildigi ve
yetistirildigi topraklarda yer aldig: tespit edilmistir. 2018 yilinda donemin Sanhurfa
Biiyiiksehir Belediye Baskani Nihat Cift¢i, Sanliurfa mutfak kiiltiirtinii UNESCO’ya
tescilletmek ic¢in ‘Diinyanin En Eski Mutfag1l’ sloganiyla ¢alismalara baslandigim
vurgulamistir. Bu sloganin secilmesinde Gobeklitepe'nin gastronomi tarihindeki
oneminin oldukga etkili oldugu goriilmektedir. Sanliurfa mutfak kiltiirtintin ve
Gobeklitepe’'nin ortak paydada bulusturulmasi, Sanhurfa gastronomi turizmine
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Gobeklitepe’'nin dogrudan dahil edildigini ve sehrin gastronomi turizmine katki
saglayacagim gostermektedir (Maltas 2018, Seving 2018).

Sanliurfa’da Gobeklitepe’nin sehrin gastronomi turizmine dogrudan dahil edildigi
bazi faaliyetler gerceklestirilmistir. ‘Gobeklitepe kebab1” bu faaliyetlerden biri olarak
karsimiza ¢itkmaktadir. Gobeklitepe kebabi, yeni bir girisim olsa da Sanliurfa’ya giden
gastro turistlerin zamanla ilgisini ¢ekecektir. Gobeklitepe kebabini misafirlerine sunan
kebapc¢inin Gobeklitepe’nin 6neminin bilincine sahip olmasi ve sehrin turizmine katki
saglamak istemesinin alt1 ¢izilmesi gerekmektedir (Maltas, 2020).

2019 yilinda Gobeklitepe Gastronomi Turizmi ve Mutfak Sanatlar1 Dernegi
kurulmustur. Dernek Sanlurfa’da ve diger sehirlerdeki turizm isletmelerinde ¢alisan
personeller, yatirimcilar, mal ve hizmet {ireten kuruluslar, yiyecek igecek konusunun
medya kisminda yer alan kisiler arasinda iliski kurmak, bilgi alisverisinde bulunmalk,
bilimsel ¢alismalar yapmak, ulusal ve uluslararasi sekilde Tiirk mutfaginin tanitimin
saglamak gibi bir¢cok amaci gergeklestirmek tizere kurulmustur. Dernegin web sitesi
yapim asamasindadir. Yeni bir dernek olmasi nedeniyle calismalar devam etmektedir.
Dernegin logosunda T bi¢imli dikilitasa yer verilmistir. T bi¢imli tasin etrafinda
bugday basag: figiirii yer almaktadir. T bicimli tasin Gobeklitepe’yi, bugday basaginin
ise tarimin ilk defa Gobeklitepe’de yapilmasindan dolay1 gastronomiyi temsil ettigi
belirtilmistir. Bugday basag figiirii 52 adet bugday tanesinden olusmaktadir. Bu 52
sayisi, yilda 52 haftada yapilacak olan caligmalari simgelemektedir. Sanhurfa’da
gastronomi turizmi tizerine bir dernek kurulmus olmasi sehrin gastronomi turizminin
gelismesine katki saglayacaktir. Gobeklitepe'nin gastronomi tarihindeki oneminden
yola cikilarak, gastronomi turizmi amaciyla kurulan dernege Gobeklitepe ismi
verilmigtir. Bu durum, Gobeklitepe’nin gastronomi turizmine dahil edildigini ve
sehirde gastronomi turizmine yonelik yapilacak etkinliklerde Gobeklitepe’nin
potansiyelinden yararlanilacagini gostermektedir (Gastroturder, 2019).

Gastronomi turizmi unsuru olarak gerceklestirilen gastronomi festivallerinin ilgili
destinasyona kattig1 avantajlar onemli l¢iide yiiksek ve degerlidir. Bu baglamda Urfa-
Gobeklitepe Uluslararas1 Minik Seflerle Gastronomi Festivali 3-5 Mayis 2019 tarihinde
Gobeklitepe Amfi Tiyatro’da gerceklestirilmistir. “Tarihin sifir noktasinda, ilk tarim,
ilk yemek, ilk solen” sloganiyla diizenlenen festivalde Azerbaycan, Misir, Filistin gibi
iilkelerin de yer aldig1 dokuz iilkeden gelen dort ile 14 yas arasi ¢ocuklar, mutfak
atolyelerine katilarak yemek yapmuigslardir. Festival, Kiiltiir ve Turizm Bakanligi
himayesinde Gastronomi Kiiltiir ve Turizm Dernegi tarafindan ‘Cografi Isaretli
Uriinlerin Turizme Kazandirilmasi Projesi’ kapsaminda diizenlenmistir. Festivalde
keskek pisirilip, ¢ig kofte yogrulmustur. Festivale katilanlar Gobeklitepe oren yerinin
ziyaretini de gergeklestirmistir. Bu festival kapsaminda Gobeklitepe, gastronomi
turizminin Onemli unsurlarindan olan festivalle birlestirilerek Sanliurfa
gastronomisinin tanitimi saglanmistir (Kocabas, 2019: 2; GKTD, 2019). Gobeklitepe nin
festivalle bulustugu bir baska etkinlik ‘Gobeklitepe Kiiltiirel Miras ve Turizm Fuar1’ 7-
10 Kasim 2019 tarihleri arasinda diizenlenmistir. Fuar, Kiiltiir ve Turizm Bakanlig:
tarafindan desteklenmis ve Sanlurfa Turizmi Gelistirme Dernegi tarafindan organize
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edilmistir. Farkl sehirlerden 35 firma tarafindan agilan stantlarin bulundugu festival
kapsaminda soOylesiler, sunumlar, yemek yarismalar1 gibi cesitli etkinlikler
diizenlenmistir. Mutfak kiiltiirti kiiltiirel miras kapsaminda degerlendirilmektedir ve
destinasyonlar i¢in onemli bir ¢ekicilik unsurudur. $Sanhurfa mutfak kiiltiiriiniin
tanitildig1 ve gastronomi turizmine katki saglanan bu fuara dort giinde 40 bini agkin
kisi ziyaret etmistir. Kiltiirel miras, mutfak kiiltiirti 6gelerinin Gobeklitepe ile ayni
bashk altinda bulusmasi, Gobeklitepe'nin kentin gastronomisi igin ne denli énemli
oldugunu gostermektedir (Akytirek ve Zeybek, 2018: 870; AA, 2019; Etgii, 2019).

Sanliurfa gastronomi turizmine Gobeklitepe’nin dahil edilmesi sehir disindan yapilan
bir etkinlikle de gerceklesmistir. Gastronomi Turizm Dernegi Baskani Giirkan
Boztepe, Medipol Universitesi Giizel Sanatlar ve Tasarim Fakiiltesi Ogretim Gorevlisi
Seval Ozcan'in dersine konuk olmustur. Sanat Tarihi dersi kapsaminda Gastronomi ve
Mutfak Sanatlar1 Boliimii 6grencilerinin yer aldigr 'Tarihin Sifir Noktas1 Gobeklitepe
Temal1 Lezzetler' etkinligi diizenlenmistir. Gobeklitepe’yi tasvir eden pasta, T bigimli
kurabiyeler, hayvan figiirii bulunan kurabiyeler vb. iiriinler 6grenciler tarafindan
Gobeklitepe’'nin  gastronomi tarihindeki Onemini anlamasima, Gobeklitepe’yi
tanimasina ve ziyaret etmek istemesine sebep olacaktir (Timeturk, 2019).
Gobeklitepe’'nin gastronomi turizmine dogrudan dahil edildigi etkinliklerle hem
Sanlurfa gastronomi turizmine hem de Gobeklitepe’'nin taritimi yapilarak
Sanhurfa’nin inang turizmi, kiiltiir turizmi, tarih turizmi gibi turizm ¢esitlerine katki
saglanir.

SONUC, TARTISMA VE ONERILER

Gastronomi turizmi, insanlarin yeni lezzetleri deneyimleme, yeni mutfak kiiltiirlerini
o0grenme amaciyla yaptiklar: seyahat ve konaklamalardan olusan alternatif bir turizm
gesididir. Gastronomi turizmi bir destinasyon imajinin olusturulmasi, destinasyonun
pazarlanmasi ve tamitilmasi agisindan oldukc¢a Onemlidir (Tirk, 2021: 1211).
Destinasyonun zengin bir mutfak kiiltiirline sahip olmasi ve destinasyonda
gastronomi turizmi faaliyetlerinin gerceklestirilebilmesi paralel bir sekilde artis
gosteren durumlardir. Bu anlamda bakildiginda Sanhurfa gastronomi turizmi
potansiyeli yiiksek bir destinasyondur. Sanhurfa’min cografi konumu sebebiyle
Bati’dan ¢ok etkilenmedigi, bolgenin mutfak kiiltiirinde Bati mutfagina 6zgii fastfood
vb. yemek kiiltiirtiniin izleri olmadig1 goriilmektedir. Bolge halkinin restoranlarinda
yoreye ait yemeklerin pisirilip satildigi bilinmektedir. Yorenin bu 6zelligi yerel
tiriinlerin korunmasina ve gelecek nesillere aktarilmasina sebep olmaktadir. Bolge, bu
yoniiyle ve zengin mutfak kiiltiirtiyle gastro turistler i¢in 6nemli bir ¢ekicilik unsuru
olusturmaktadir. Aynm1 zamanda bolgenin ‘bereketli hilal’ ad1 verilen cografyanin
smirlar1 icinde olmasi ve bu baglamda ig ige yasadig: eski uygarliklarin yemeklerinin
bazilarinin degismeden giintimiize kadar gelmesi bazilarinin ise izlerini tasiyor olmasi
insanligin gastronomi tarihi i¢in 6nemli bir kaynak niteligindedir.

Bayuk ve Ofluoglu'nun (2017) calismasinda Sanhurfa’nin kent sloganinda yoresel
yemeklere vurgu yapilmali ifadesi yerel halka yoneltilmis ve halk tarafindan
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%83,3'liik oranla olumlu bulunmustur. Yerel halk disinda Sanlurfa’ya gelen yerli
turistlerin gastronomi turizmine yonelik tutumlarimin incelendigi calismada, yerli
turistlerin Sanhurfa’y1 se¢melerinde etkili olan unsurlar arasinda %56,3'litk oranla
‘mutfak kiltiirti” ikinci sirada yer almistir. En onemli unsur olarak %70,8’lik oranla
‘tarihi yapilar’ ifadesi belirlenmistir. Sanliurfa’ya gastronomi turizmi amaciyla
gelmeyen turistlerin bile tarihi yapilardan sonra en onemli unsur olarak mutfak
kiltirtini belirtmesi Sanliurfanin  gastronomi turizmi potansiyelinin yiiksek
oldugunu gostermektedir.

Sanliurfa sadece gastronomi turizmi degil inang turizmi, kiiltiir turizmi, kis turizmi,
termal turizm ve eko turizm gibi bir¢ok turizm ¢esidinde yiiksek potansiyele sahiptir.
Herhangi bir destinasyonun turizm gekiciligini artirmak i¢in o destinasyonun turizm
gesitlerinin  birbirine entegre edilmesi gerektigi literatiirdeki c¢alismalarda
belirtilmigtir. Turk (2021) calismasinda gastronomi turizminin bash bagma bir
alternatif turizm tiirti oldugu kadar, diger bir¢ok alternatif turizm tiiriine de entegre
olarak stirdiiriilebildigini belirtmistir. Cilginoglu ve Cam (2021: 141) gastronomi
turizmi ve kiiltlir iligkisinin inkadr edilemez bir gercek olduguna deginerek,
gastronomi turizmine katilan turistlerin kiiltiir turizmi kapsamina da dahil oldugunu
ifade etmistir. Ayni sekilde Ongun, Inanir ve Kiling (2019: 808) yaptig1 calismada
gastronomi turizminin kirsal ve kiiltiir turizmi ile biitlinlesmesinin kaginilmaz
oldugunu ifade etmistir. Bu ¢alismalara ek olarak Giizel Sahin ve Unver (2015: 63)
gastronomi turizminin diger turizm cesitleri ile birlestirilmesini, Deveci, Tiirkmen ve
Avakurt (2013) gastronomi turizminin kirsal turizm ile iligkisini ¢alismustir.
Literatiirdeki ¢calismalardan gortiliiyor ki bir destinasyonun ¢ekiciliginin artmasi igin
turizm gesitlerinin birbirleriyle entegre hale getirilmesi olduk¢a énemlidir.

Calismada, gastronomi turizminin inang ve kiltiir turizmiyle biitiinlestirilmesi
Gobeklitepe tizerinden ele alinmistir. Inanc turizmi ve kiiltiir turizminin kesisim
noktasinda bulunan Goébeklitepe’'nin Sanliurfa gastronomi turizmine etkisi ve katkisi
incelenmistir. Gobeklitepe'nin gastronomi turizmine katkisi iki agidan ele alinmustir.
Ik olarak Gobeklitepe, bagh basina oncelikle inang turizmi, daha sonra kiiltiir turizmi
agisindan biiyiik bir potansiyel niteligindedir. Sanliurfa’da faaliyet gosteren tiim
turizm cgesitleri birbiriyle i¢ ice degerlendirilmelidir. Gobeklitepe, gastronomi
turizminden bagimsiz disiiniilse bile gastronomi turizmine dolaylh yoldan katk:
saglamaktadir. Ikinci olarak ise Gobeklitepe; Gobeklitepe kebabi, Gobeklitepe
Gastronomi Turizmi ve Mutfak Sanatlari Dernegi, Gobeklitepe gastronomi festivali
vb. faaliyetlilerle gastronomi turizminin alanina dogrudan dahil edilerek gastronomi
turizmine katkisi artirilmaya ¢alisilmistir.

Sanlurfa ve Giineydogu Anadolu bolgesinin bir¢ok medeniyete ev sahipligi yapmasi
nedeniyle ortaya ¢ikan kiiltiirel zenginliklerden faydalanilmalidir (Aksoy ve Sezgi,
2015: 84). Sanlwurfa'min kiiltiir turizmi ve dini yonden 6nemli bir destinasyon
olmasindan dolayr inang turizmi, gastronomi turizmi ile biitiinlestirilmelidir. Bu
baglamda bazi 6nerilerde bulunulmustur:
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Gastronomi tarihi icin 6neme sahip olan Gobeklitepe'nin tarihi yapisina zarar
vermeden Gobeklitepe’de gastronomi turizmine hizmet eden mutfak
festivalleri, gastronomi kongreleri, yemek yarismalar1 gibi etkinlikler daha
fazla diizenlenebilir. Boylelikle Gobeklitepe, gastronomi turizmine dogrudan
dahil edilir.
Sanlurfa'min  tanitiminda, ekonomik kalkinmasinda Gobeklitepe tiim
yonleriyle ele alinip, Gobeklitepe'nin sahip oldugu potansiyel kullanilabilir.
Gobeklitepe yakinlarina Sanliurfa’ya 6zgii yiyeceklerin sunuldugu Gobeklitepe
temal1 restoranlar acilabilir.

Gobeklitepe’nin yapisiyla 6zdeslesen Gobeklitepe isimli daha fazla yemek veya
yiyecek {iretilebilir. Bu Oneriler dogrultusunda gidilirse hem Sanlurfanin
gastronomi turizmine hem de inang turizmine katki saglanabilir. Boylece
destinasyonun ekonomik kalkinmasi ve tanitimi gergeklesmis olur.
Sanhurfa’da gerceklestirilen tiim turizm cesitlerinin tanmitimi Gobeklitepe
tizerinden yapailabilir.

Sanliurfa gastronomi turizmi gerek tek basina ele alinarak gerekse diger turizm
cesitleriyle birlestirilerek gelistirilmeli ve akademik ¢alismalar yapilmalidir.
Sehir yoneticileri ve hatta devlet yoneticileri Gobeklitepe'nin  6nemini
unutmamalidir. Bolgenin turizm kalkinmasinda Gobeklitepe’nin giictinden

yararlanilmalidir. Konuyla ilgili yoneticiler maddi ve manevi her destegi

vermelidir.

Tiim bu 6neriler dogrultusunda Sanliurfa turizminin etkinliginin artirilmas oncelikle
sehrin kalkinmasima daha sonra bolgenin kalkinmasina katki saglayacaktir. Ayrica
gastronomi turizmi ile ilgili yapilacak ¢alismalarda Sanliurfa’nin mutfak kiiltiirtintin
tanitilmasi saglanacaktir. Bu durum dogal olarak Tiirk mutfak kiiltiirtiniin tanitim

faaliyetlerine etki edecektir.
Hakem Degerlendirmesi: D1s bagimsiz.

Tesekkiir: Katkilarindan dolayr hakemlere
tesekkiir ederiz.

Destek Bilgisi: Herhangi bir kurum ve/veya
kurulustan destek alinmamustir.

Cikar Catismasi: Yazarlar arasinda ¢ikar
catismasi yoktur.

Etik Onay1: Bu calismanin tiim hazirlanma
stireclerinde etik kurallara riayet edildigini
yazar(lar) beyan eder. Aksi bir durumun
tespiti halinde Giincel Turizm Arastirmalar:
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Dergisi'nin hicbir sorumlulugu olmayip, tiim
sorumluluk makale yazar(lar)ina aittir.

Bilgilendirilmis Onam Formu: Tiim taraflar
kendi rizalari ile calismaya dahil olmuslardir.

Etik Kurul Onayr: Calisma derleme bir
arastirma oldugu igin etik kurul onay:
alinmasi1 gerekmeyen calismalar grubunda
yer almaktadir.

Arastirmacilarin  Katki Orani:  Yazarlar
calismaya esit oranda katki saglamustir.

Veri Kullanilabilirlik Beyani: Arastirma
verileri paylasilmamustir.
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